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應用學習― 有價值的高中選修科

 實踐與理論並重的選修科目，讓學生從職業和專業領域
有關的體驗中豐富學習經歷，從而及早瞭解和領會如何
在工作環境中運用知識和技能。

 能提供不同學習體驗以助學生擴闊視野

 屬於香港中學文憑考試(文憑試)乙類科目，與甲類科目
的學習發揮相輔相成的作用。



2021-23年度共45個課程

















應用學習課程

每位同學最多可選兩個應用學習課程

費用全免 (全數由教育局津貼)



應用學習課程安排
4A 班 應用學習
甜品與咖啡店營運

4B班 全人發展 4C班 大學出路班

中四 修讀應用學習
(甜品與咖啡店營運)

***校內上應用學習
(模式二)

可修讀應用學習
(任何一個課程)

星期六機構上課
(模式一)

不可修讀應用學習

中五 可修讀應用學習
(星期六機構上課)

***退修一個選修科後才可
報一個應用學習

***中四下學期報名

可修讀應用學習
(星期六機構上課)

***中四下學期報名

可修讀應用學習
(星期六機構上課)

***退修一個選修科後才
可報一個應用學習

***中四下學期報名

中六



應用學習
甜品及咖啡店營運

甜品及咖啡

店運作簡介

甜品及咖啡

店運作系統

甜品及咖啡

製作

餐單設計

及執行

Hummingbi
rd Coffee & 
Food

理論 + 實踐

資歷架構級別: 3
資歷名冊登記號碼:16/000095/L3
登記有效期: 26/01/2016 至 31/12/2023



課業
編號

課業名稱 評估方法 課業簡介
所佔總分
比重(%)

1

測驗 -

行業知識、食
物衛生及食物

安全

筆試
學生須完成一份有關基礎行業知識、食物衛生及食物安全的筆試。
題目形式包括選擇題及短答題。

15%

2
咖啡店服務及

產品製作
實務評估

學生須在特定主題的實務評估中展示有關咖啡店服務及產品製作
的能力。

20%

3
甜品店服務及

產品製作
實務評估

學生須在特定主題的實務評估中展示有關甜品店服務及產品製作
的能力。

20%

4.

測驗 -

甜品及咖啡店
產品與服務

筆試
學生須完成一份有關甜品及咖啡店產品與服務知識的筆試。題目
形式包括選擇題、短答題及長答題。

15%

5
甜品或咖啡店
模擬運作 (I)

計劃書
學生須提交一份模擬運作計劃書，內容包括主題、餐單設計、材
料選擇、食譜及服務流程。

10%

6
甜品或咖啡店
模擬運作 (II)

實務評估及
口頭匯報

學生須以小組形式，根據指定計劃書，模擬運作一家具食品及飲
品製作的甜品或咖啡店，並就模擬運作作出口頭檢討報告。

20%

評估計劃



• 西式廚藝、酒店款待、航空服務、項目管理、旅遊業管理

• 獲港專舉辦的「旅遊業管理高級文憑(西式廚藝／酒店款待) 」

接納為優先考慮科目

升

學

• 初級甜品師、烘焙師、初級廚師、咖啡師、廚師助理、相關

行業之前線人員、創業家（如咖啡店、甜品店、包餅烘焙店）

就

業

應用學習
甜品及咖啡店營運



如何揀?



能力 興趣 前途

A   

B

C

搜集資料+深思熟慮 知情的選擇



謬誤一 : 成績好就必定修讀某科

謬誤二 : 修讀某些科就等同專業資格

謬誤三 : 不用太早理會將來的科目或職
業



專上課程的基本入學要求

中 英 數 公社 選修科1 選修科2

學士
學位

3 3 2 達標 2

或
3

2

或
3

中 英 其他3科

副學位
(高級文憑/副學

士)

2 2 222

等級 U 1 2 3 4 5 5* 5**

分數 0 1 2 3 4 5 6 7



學士學位計分方式

不同院校和學科有不同

一般計算核心科+選修科 或最佳5科



浸會大學入學成績



選科與升學的關係

應修讀甚麼選修科?

部份課程有指定選修科

部份課程對選修科作加權計分



本地大學收生要求

學系 院校 特定選修科要求

工

程

學

港大 物理

中大 生物/物理 /化學/M1

以上科目同屬優先考慮科目

科大 生物/物理 /化學/資通
(生物/物理 /化學計分時雙倍加權)









發揮潛能 開創未來


